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Heb je een allergie of een intolerantie, meld dit even. 

(v) = veganistisch 
 

 
 

 

 
 
 

Verrassingsmenu 3-gangen voor 17,- 
 

Soep van de dag 
- 

Galette du chef 
- 

Bol ijs of friandise 
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ENTRÉE  
 
OLIVES & ARTICHAUD 4,90 
Schaaltje Kalamata olijven & artisjokharten 

 
PAIN A TARTINER 4,90 
Brood met vegetarische spreads 
 
RILETTES DE MAQUEREAU 6,50 
Makreelsalade met toast en artisjokharten 
 
BOULETTES BOEUF 6,50 
Zes rundergehaktballetjes in pittige tomatensaus 
 
SAUCISSON PORC 7,90 
Licht gedroogde venkelworst & augurkjes 
 
FROMAGE 10,00 
Kaasplateau met brood, vers fruit en noten 
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SOEPEN & SALADES 
 
SOUPE DE CAROTTES 4,90 
Worteltomatensoep met kokos en stokbrood 
 
PETITE SALADE VERTE (v) 3,00 
Supplement van groene sla 
 
SALADE TOMATES, CONCOMBRES (v) 6,00 
Groene salade met tomaten en komkommer 
 
SALADE AUX LENTILLES 8,90 
Linzensalade met groenten en feta 
 
SALADE AUX FETA 8,90 
Gemende salade met schapengeitenfeta en stokbrood 
 
SALADE AUX SAUMON 9,90 
Gemengde salade met gerookte zalm en stokbrood 
 
SALADE AUX THON 9,90 
Gemengde salade met tonijn en stokbrood 
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GALETTES  
 
De galette is een typisch Bretons gerecht voor lunch en diner. De 
basis is een dun gebakken bodem van volkoren boekweitmeel. Het 
deeg is volledig vrij van gluten, melk en ei. 
 
Standaard formaat 
 
FROMAGE & TOMATE 7,00 
Kaas, tomaat, Provençaalse kruiden  
 
CHÈVRE & MIEL 10,90 
Geitenkaas, aubergine, ui, walnoten, blauwe bessen, honing 
 
MULTI COULEUR 10,90 
Kaas, tomatensaus, ui, spiegelei 
 
HOLLANDAISE 12,90 
Kaas, pulled pork, stroop, snufje chili 
 
ARTICHAUD (v) 11,90 
Artisjokkenpesto, hazelnoten, groenten, zaden 
 
LA FUTURE (v) 10,90 
Zeewierpesto, groenten, artisjok 
 
LA SAVOUREUSE 10,90 
Blauwe kaas, tomatensaus, groenten  
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LA COMPLÈTE 9,50 
Kaas, ham, spiegelei, Provençaalse kruiden 
 
TALEGGIO 12,90 
Taleggio, tomatensaus, ui, chorizo, oregano 
 
LA ROYALE 12,90 
Kaas, groenten, pulled pork, spiegelei 
 
LA GOURMANDE 12,90 
Zeewierpesto, pulled pork, groenten, artisjok 
 
POPEYE 12,90 
Spinazie, gerookte zalm, Emmentaler, crème fraîche  
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DESSERTS 
 
PANNA COTTA 3,90 
Hemels roomdessert met roodfruitsaus  
 
YAOURT DE BRÉBIS 3,90 
Zachte schapenyoghurt met frambozensaus en 
amandelschaafsel 
 
DELICE DE CHOCO 4,90 
2 bollen vanille-ijs met warme chocoladesaus  
 
CAFÉ GOURMAND DE PARIS 6,50 
Koffie of thee naar keuze met een selectie van 3 zoetigheden 
   
FROMAGE 10,00 
Kaasplateau, stokbrood, vers fruit en noten  
 
GLACÉ MAISON  2,00 
Huisgemaakt ijs in diverse smaken, per bol  
   
 
 
Voor meer desserts, zie crêpes en de counter voor huisgemaakte 
taarten en luxe koekjes.  
 
 

 
 
 



BISTROT LAURENSIUS 

Franse keuken, 100% biologisch 
Heb je een allergie of een intolerantie, meld dit even. 

(v) = veganistisch 
 

CRÊPES   
 
SUCRE ET CITRON 3,00 
Palmsuiker, verse citroenpart 
  
SUCRE BEURRE SALÉ 4,00 
Palmsuiker, gezouten boter, citroen  
   
CHOCO 4,00 
Huisgemaakte chocoladesaus    
  
BANANE 4,90 
Chocolade, banaan, kokos   
 
FRUIT & CARAMEL 4,90 
Gestoofd fruit, karamel, amandel  
 
NOISETTE 5,90 
Hazelnootpraliné, chocolade, vanille-ijs     
 
PARIS 6,90 
Banaan, chocolade, kokos, vanille-ijs 
 
SUCRE, CITRON, GRAND MARNIER 5,5 
Palmsuiker, citroen, sinaasappellikeur  
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WARME DRANKEN 

 
*Koffie van Giraffe; uitstekende kwaliteit!   

 
KOFFIE 
Espresso     2,50 
Dubbele espresso    3,50 
Americano           2,50 
Cappuccino                3.00 
Latte     3,50 
 
Cappuccino met havermelk   4,00  
Latte met havermelk                4,50 
 
Warme chocolademelk           3,90 
 
THEE     2,60 
Earl grey – Groene thee – Verveine  
Rooibos – Genmaicha – Kamille   
Venkelzaad – Lindebloesem  
 
Verse muntthee    2,90 
 
CAFÉ GOURMAND DE PARIS   6,50 
Koffie/thee + kleine zoetigheden    
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FRISDRANKEN 

Verse Jus    2,90                                             
Appelsap    2,50                                
Belvoir citroenlimonade                    2,50 
Belvoir vlierbloesemlimonade            2,50 
Belvoir gemberlimonade  2,50 
Fritz-spritz rabarberlimonade                    2,50 
Fritz-spritz druivenlimonade  2,50 
Ice-tea Green met gember   2,50 
Ice-tea Mate met citrus                   2,50 
Indian Tonic     2,50 
Kombucha met gember & citroen   2,90 
Glas bronwater plat of bruisend               2,00  
Fles bronwater plat of bruisend                4,00 
  
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 



BISTROT LAURENSIUS 

Franse keuken, 100% biologisch 
Heb je een allergie of een intolerantie, meld dit even. 

(v) = veganistisch 
 

BIEREN  
 
Biologische bieren op fles 
 
UR-PILSNER GULPENER 2,60 
Fris, licht bitter pilsener met een milde kruidigheid 
 
UR-WEIZEN GULPENER 2,90  
Fruitig fris tarwebier; een ware dorstlesser 
 
UR-HOP GULPENER 2,90              
Ongefilterde IPA van lage gisting. Hoppig en vol van smaak. 
Nederlands enige IPA van lokale grondstoffen.  
 
ROOKOP 6,5% 4,00      
Donker roodbruin bier. Fris en droog, romig en hoppig met 
zachte tonen van chocolade en lichte rookaccenten.  
 
GAGELEER SUPERIOUR DARK 8,5% 4,00 
Een amberkleurig kruidenbier met een evenwichtige balans 
tussen zoet en bitter. Een volle smaak en zachte kruidige 
aroma’s van gagel. 
 
DE LECKERE RODE TOREN 6,5%  4,00 
Ondergistend robuust roodbruin bier. Krachtige geur van 
karamel en mout in de smaak.  
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DREMMWEL 4,00 
Een zachte Dark Ale van Brasserie de Bretagne. Gebrouwen 
met zwarte boekweit. Biologisch en zonder gluten. Granig 
karakter met een vriendelijk randje. Iets fruitig en rokerig. 
 
BUDELS RADLER 0.0% 2,60 
Een heerlijk verfrissende mixdrank van Budels biologisch bier 
en biologische citroenlimonade.  
  
BUDELS MALTY DARK 0.0% 2,60 
De aparte gisting, de milde hop en het zachte brouwwater 
zijn bepalend voor de fijne afdronk van dit biologisch 
alcoholvrije bier. 
 
CIDERS 
 
APPELCIDER DEMI-SEC zoet 2% glas 4,00 - fles 10,00                  
De biodynamische appels worden geperst in het 
heuvellandschap van de Loire, Frankrijk. Het rijke bodemleven 
zorgt voor een luchtige bodem waarin de bomen diep 
wortelen. Het grote wortelstelsel geeft de bomen kracht en 
beschikking over meer voedingsstoffen. Dat zorgt voor 
sappige en lekkere appels met een stevige bite. 
 
APPELCIDER BRUT droog 5,5% glas 4,00 - fles 10,00 
100% appels, geen toegevoegde suikers, geen toegevoegd 
water. Deze drank is de typische cider uit de Bretonse regio in 
Frankrijk. Gemaakt met een mix van ciderappels. 
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WIJNEN                             
 
WIT 
PURATO pinot grigio & catarratto, Sicilië 4,00 – 15,00  
Deze witte wijn van Purato is gemaakt van de inheemse 
Catarratto en populaire Pinot Grigio. Geurt en smaakt naar 
tropisch fruit met een vleugje citrus. 
 
ELEMENTAL ORGANIC WINE chardonnay, Chili 4,00 – 15,00 
Deze chardonnay komt uit het koelere Casablanca Valley 
waardoor de Chardonnay wat frisser en eleganter is! Met 
tonen van ananas, licht vanille in de geur, een frisse aanzet 
van veel fruit en een fijne balans.  
 
ROOD 
PURATO nero d’avola, Sicilië 4,00 – 15,00 
Purato is een duurzaam project van Santa Tresa. De wijnen 
gaan veel verder dan biologisch alleen. Zo is de fles gemaakt 
van gerecycled glas, worden de labels en omdozen gemaakt 
van verantwoorde 'papierbronnen' en is de inkt biologisch 
afbreekbaar. Last but not least is de wijn CO2 neutraal 
gemaakt, wat inhoudt dat de Purato wijnen de CO2 van 
wijngaard tot aan in de winkel compenseerd. De wijn is in de 
smaak erg fruitig, veel rood en donker fruit wellicht iets 
doorstoofd, aangevuld met kruiden. 
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BUBBELS 
 
PROSECCO 4,00 – 15,00 
Deze verfrissende prosecco komt uit Veneto. Deze regio staat 
bekend om zijn frisse, zacht mousserende Prosecco wijnen, 
Pizzolato is de pionier voor deze regio. De wijn heeft een 
fruitige neus vol karakter en is strogeel met groene tinten. 
 
 
CHAMPAGNE BRUNO MICHEL ASSEMBLÉE BRUT fles 45,00 
Al vele malen bekroond tot de champagne van het jaar door Harold 
Hamersma.  
 
Een heerlijke verkwikkende champagne gemaakt van 53% 
pinot meunier en 47% chardonnay. Het is een brut 
champagne met een toch ook klein aangenaam fris zoetje in 
de smaak, wat door de zuren mooi in balans wordt gehouden. 
 
Het echtpaar Michel heeft 12 hectaren wijngaard verdeeld 
over 35 percelen. 50% hiervan is aangeplant met chardonnay, 
40% met Pinot Meunier en de rest met pinot noir. De 
wijngaarden liggen rond het kleine plaatsje Pierry, een paar 
kilometer ten zuiden van Epernay. De opbrengsten van de 35- 
tot 75-jarige wijnstokken worden laag gehouden wat de 
kwaliteit van deze biologische champagne ten goede komt. 
 
 
 
 
 
 
 


